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Une Signature depuis 2002 - Our signature champagne since 2002

A l'origine, une idee, une envie d'exprimer une typicité, d'explorer un parcellaire
inconnu. Empreinte de terroir est notre premiére expérience. Depuis 2002, nous
découvrons les nuances de chagque vigne et les restituons dans cette cuvée.
Vendange aprés vendange, les assemblages s'affinent et se précisent. Le travail de
la vigne aidant, 'expression identitaire du terroir peut s'exprimer pour offrir
aujourd’hui 'essence du Domaine.
In the beginning there was an idea, a quest to explore an unknown parcel and shine
the spotlight on typicity. And it all began with Empreinte de terroir. Since 2002 we
have been discovering the nuances of each vine and reproducing them in this
cuvee. As the years have passed, we have been perfecting and refining the
blends and, thanks to our work in the vines, the true identity of the terroir has
come to the fore in what is now the quintessential expression of all Domaine
Collet has to offer. QOMAINE -
COLLET
e
Elaboration / Winemaking
Afin de respecter 'encépagement du domaine, la cuvée est un assemblage & i ,
70% Chardonnay et 30% pinot noir. C'est la cuvee qui rassemble la plus grande
varieté de vins avec plus 20 vins différents associés. Le dosage est bas, révelant
la richesse et la complexité de notre terroir. The blend of /0% Chardonnay and
30% Pinot Noir reflects the proportion of these grape varieties planted on the estate. The
greatest diversity of wines, over 20 in fact, make up this champagne, which has a very low
dosage to bring out the richness and complexity %our terroir.
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@ 67% Chardonnay - 33% Pinot Noir Tirage / Bottling : Juillet/July 2021
Crus : Fontaine Denis (10 parcelles), ¥ Fermentation en fat de chéne (49%) en
W Barbonne fayel (1 parcelle) cuve inox (29%) & en foudre de chéne
- (22%) Oak barrels fermentation (439%) &
Vendanges : 2020 (B1%), 2019 (28%) stainless steal tank (29%) & oak tank (22%)

'

2018 (9%), 2016 (2%)

N° Lot Date de dégorgement / Vieillissement sur latte / Dosage
Disgorging date ageing on lees

20150 Avril / Apr 2023 21 mois / months 2g/L

20151 Juillet / Jul 2023 24 mois / months lg/L

20152 Oct / Oct 2023 27 mois / months 1g/L

Bouteille / Bottle :

Poids / \Weight : 1,569 kg
Caissesde 6 / Boxof 6:
Poids / \Weight : 9,729 kg
Palettes / Pallet EURI
80 caisses / boxes xB6

Code barre / Barcode EAN:
3760041000038

TN | Code douane / Customs code:
e : RAN0) 220K 48
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