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Plongez dans le terroir sud & vibrant de Fontaine Denis ! La cuvée Pierre Noire, parfaite pour vos 

apéros dinatoires, mêle la complexité des vieilles vignes du Domaine, la profondeur d'une soléra  

construite depuis 2012 & la générosité d'une vinification en fût de chêne. 
 

Immerse yourself in the vibrant southern terroir of Fontaine Denis! The Pierre Noire cuvée, perfect for 

your dinner aperitifs, combines the complexity of the Domaine's old vines, the depth of a solera built 

since 2012 & the generosity of vinification in oak barrels. 
 

Géologie & Terroir 
Terroir de Fontaine Denis - Champagne du centre  

Parcelles de Chardonnay & Pinot noir du terroir sud 
 

Terroir of Fontaine Denis - Central Champagne  

Plots of Chardonnay & Pinot noir from the southern terroir 
 

Viticulture / Vinegrowing 
Vignes en conversion, travail du sol adapté à chaque vigne  

Zéro herbicide et produits de synthèse. Utilisation d’extraits 

 fermentés et décoction de plantes. 

 

Vines in conversion, soil work adapted to each vine.  

Zero herbicides and synthetic products.  

Use of fermented extracts and plant decoctions. 
 

Elaboration & Maturation / Winemaking & Maturation 

Ni collage ni filtration - Réserve perpétuelle en foudre (40%) 

Fermenté et élevé en fût de chêne Français (30%) 

Maturation de 40 mois après vendanges 

 

Neither fining  nor filtration - Perpetual reserve in oak tank (40%) 

Fermented and aged in French oak barrels (30%) 

Maturation of 40 months after harvest 
 

Accords / Pairing 
Sole meuniere, Moules marinieres, Poule au pot, Tomme de Savoie, Cacio e pepe, Fish n chips, Saumon 

gravlax, Ravioli Porc Crevette vapeur, Yakitori 

 

 
 

Fiche technique / Tech data 
Code douanes / Customs : 22041011 

Code barre EAN13 : 3760041000465 

Code barre EAN13 carton x6 : 10,2 kg 

Poids brut : 1,5 kg 

Poids carton x6 bouteille : 10,2 kg 

Alcool / Alcohol :12,5 % / Vol

 

  

Vendange(s) / Harvest 
2021 (60%) - Vins de  

réserve 2020-2012 (40%) 

 

Cépage(s) / Grape Variety 

80% Chardonnay 20% Pinot Noir 

 

Dosage 

1 gr / litre - Extra Brut 

PIERRE NOIRE 
Collection Blends 
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