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Sortez des sentiers battus et osez gouter le terroir de Fontaine Denis sans artifice. 

Imaginée comme une expérience sensorielle, Nus! s’inscrit dans la collection Rock N 

Roll, où audace et singularité se rencontrent. Ce champagne, sans soufre et sans 

dosage, se met à nu et offre une expression sincère et sans compromis. Prêt à 

goûter un champagne rock n roll et sans filtre ? 
 

Get off the beaten track and dare to taste the Fontaine Denis terroir without artifice. 

Imagined as a sensory experience, Nus! is part of the Rock N Roll collection, where 

audacity and singularity meet. This champagne, without sulfur and without dosage, 

lays itself bare and offers a sincere and uncompromising expression. Ready to taste 

a rock n roll, unfiltered champagne? 
 

Géologie & Terroir 
Sélection de parcelles, vieilles vignes, bas rendement 
 

Selection of plots, old vines, low yield 
 

Viticulture / Vinegrowing 
Vignes en conversion, travail du sol adapté à chaque vigne  

Zéro herbicide et produits de synthèse. Utilisation d’extraits 

 fermentés et décoction de plantes. 

 

Vines in conversion, soil work adapted to each vine.  

Zero herbicides and synthetic products.  

Use of fermented extracts and plant decoctions. 
 

Elaboration & Maturation / Winemaking & Maturation 

Ni collage ni filtration ni sulfites ajoutés 

100% fermenté et élevé en fût de chêne 

Maturation de 40 mois apres vendanges 

 

No fining, no filtration, no added sulphites 

100% fermented and aged in oak barrels 

Maturation of 40 months after harvest 
 

Accords / Pairing 
Escalope de veau panée, Boudin blanc au four,Lapin roti à la moutarde, Beaufort 

 

 
 

Fiche technique / Tech data 
Code douanes / Customs : 22041011 

Code barre EAN13 : 3760041000106 

Code barre EAN13 carton x6 : 10,2 kg 

Poids brut : 1,5 kg 

Poids carton x6 bouteille : 10,2 kg 

Alcool / Alcohol :12,5 % / Vol

 

  

Vendange(s) / Harvest 
2020 (100%) ou 2021 (100%) 

 

Cépage(s) / Grape Variety 

100% Chardonnay (vendange 2020) ou  

70% Chardonnay 30% Pinot Noir 

(vendange 2021) 

 

Dosage 

0 gr / litre - Brut Nature 

NUS ! 
Collection - Rock n Roll 
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